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Starlers

Cold Slaviers

PAPAYA SALAD EVERGREEN )
Papayastreifen, Erdniisse, Karotten, Schlangenbohnen,
Cherrytomaten & Koriander an Asia-Dressing 13.90

SPICY SALMON TATAR )
Pikantes Lachs Tatar mit Crevetten-Chip 15.90

SPICY TUNA TATAR )
Pikantes Premium-Tuna Tatar mit Crevetten-Chip 16.90

[————

Warem Starters

EDAMAME «#
Warme, japanische Sojabohnen, leicht gesalzen 7.90

MISG SGUP «#
Miso Suppe mit Tofu, Karotten, Sojasprossen
& Friihlingszwiebeln 7.90

HARUMAKI «#
Mini-Frihlingsrollen, dazu Hot Sweet’'n’Sour Dip 10.90

EDAMAME DELUXE «#

Tempura Edamame und Siisskartoffel-Sticks, dazu homemade

Chipotle-Dip 12.90

SATAY STICKS
Marinierte Pouletspiessli mit Erdnusssauce 15.90

FRIED CHICKEN PIECES
Crispy Chicken Katsu mitYuzu-Chili-Dip, garniert mit
Koriander & Limette 13.90

BEIJING NIGHT

Schweizer Poulet oder planted.pieces im
feinen Tempurateig, Peperoni, Ananas, home-
made Sweet'n'Sour-Sauce, dazu Jasminreis
Poulet 24.90

planted.pieces w7 24.90

CRISPY CHICKEN KATSY

Chicken Katsu an Tonkatsu-Curry-Sauce mit
Gemiisepapaya-Salat, dazu Jasminreis,
dekoriert mit Friihlingszwiebeln, Chili

& Wasabi Furikake 25.90

BEEF & GINGER WGK )

Gebratenes Rindfleisch mit Ingwer, Peperoni,
Pak Choi & Wasserspinat an wiirziger
Wok-Sauce, serviert mit Jasminreis &
garniert mit Frihlingszwiebeln,
Sojasprossen & Thai-Basilikum 30.90

TGKIG SALMGN

Lachssteak aus nachhaltiger Zucht an einer
Teriyaki-Marinade, dazu Broccali, Pak Choi,
Peperoni, Karotten, Gewdtirzlauch, Thai-Basili-
kum, Ingwer & Knoblauch, serviert

VEGGIE GYGZA w#

Gebratene japanische Teigtaschen mit Gemise, dazu
Sesam-Soja-Dipsauce

4 5tk.11.90

CHICKEN GYGZA

Gebratene japanische Teigtaschen mit Poulet, dazu
Sesam-Soja-Dipsauce

4 5tk.12.90

TRUFFLE GYGZA «#

Gebratene japanische Teigtaschen mit Triiffel & Gemiise,
dazu Potato Crunch und Triiffel-Sauce

4 5tk.12.90

SHRIMP GYGZA

Gebratene japanische Teigtaschen mit Shrimps, dazu
Bonito Flakes & Sesam-Soja-Dipsauce

4 5tk.13.90

FLOWER PGWER #

Fried Rice mit viel knackigem Gemlise, Pilzen,
Ei & Mango, garniert mit Sojasprossen, Chili &
Koriander 22.90

JAMES BOND ISLAND

Fried Rice mit Gemise, Ei, garniert mit
Sojasprossen, Chili & Koriander

Poulet 25.90

planted.pieces # auf Wunsch w# 25.90

SEA HGPPER

Fried Rice mit Shrimps, frischem Gemlise, Ei &
roten Zwiebeln, garniert mit Sojasprossen,
Chili & Koriander 27.90

an einer Ponzu-Sauce 32.90

L imaited
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CANTONESE CRISPY DUCK New

Crispy Duck auf Wasserspinat & Pak Choi mit
wilrziger kantonesischer Sauce, feinem Szechuan-
pfeffer, Jasminreis & eingelegtem Ingwer 30.90

SICHUAN MAPS TGFY \') New
Wiirziges Plant-Based Hack mit zartem
Seidentofu & Broccoli, serviert mit Jasminreis
& gerdstetem Sesam 23.90

SHRIMP DUMPLING SQUP [ew
Aromatische Shoyu-Ramen mit Shrimp
Dumplings, Pak Choi & Wasserspinat,
verfeinert mit Five-Spice-Briihe, Sesam
& Friihlingszwiebeln 28.90

CHICKEN PAITAN RAMEN New
Paitan-Soup mit Ramennudeln, zarter
Pouletbrust, mariniertem Ramen-Ei, Mais &
Spinat, verfeinert mit Friihlingszwiebeln &
buntem Ingwer 26.90

NIPPSN BRIDGE \‘)

Tantanmen Soup mit Ramennudeln,
No Minced Meat, Sesampaste, Spinat,
Aubergine & Mais, verfeinert mit
Frihlingszwiebeln & Chilicl 26.90

SHRIMP TEMPURA RAMEN New

Shoyu Soup mit Ramennudeln, knusprigem
Tempura Shrimp, Blattspinat & Mais,
verfeinert mit Nori, Frithlingszwiebeln

& buntem Ingwer 27.90

WELCSME TS HEAVEN AND TGFU w#@
Reisnudeln mit Schweizer Tofu, frischem
Gemlse, Pilzen, Kaffirlimetten, frischen
Krautern & Gurkensalat 24.90

NAKA BAY

Pad Thai aus Reisnudeln, Chinalauch,
Sojasprossen, Ei & Koriander, an einer
feinen Tamarind-Sauce

Poulet 25.90

Tofu 24.90

BIANG SCULBSWL«#

Biang Biang Nudeln in einem aromatischen
Umami-Sud mit geschmorter Aubergine

& Pak Choi, verfeinert mit Ingwer,

Sesam & Koriander 26.90

m\-——VA

SUNSHINE SURFERS )
Ramennudeln mit gebratenem Poulet,
Pilzen, Gemise & frischen Krautern 25.90

MGGNFIRE NGODLES /)

Drunken Noodles - thaildndische breite
Reisnudeln - mit Poulet & Gurkensalat,
garniert mit Basilikum, Limetten & Chili 26.90

BEEF & ZEN )

Udonnudeln, zartes Rindfleisch, Chili,
Lemongrass, Gemlse, Pilze &
frische Krauter 29.90

+ Tempura Shrimps (3 Stk.) 34.90 Chef's Choice

UDSN CARBOSNARA FUSIGN
Dicke Udon-Nudeln in einer cremigen
Miso-Carbonara, getoppt mit rohem Ei
zum Einriihren, dazu Friihlingszwiebeln
& Bonitoflocken 26.90

GREEN MEADGSW TGFU BOWL «#
Poke mit Sushireis, gebratenem Tofu,
Edamame, Gurke, Spinatsalat, Mango,
Granatapfelkernen & Cashewntissen,
mariniert mit Miso-Dressing 23.90

MYSTIC MERMAID BOWL

Poke mit Sushireis, Lachs, Gurke, Edamame,
Mango & Granatapfelkernen getoppt mit
Wakame, Rettichsprossen, eingelegtem
Ingwer & feiner Poke-Sauce 24.90

SCEAN TUNA BSWL

Poke mit Sushireis, Tuna, Gurke, Edamame,
Mango & Granatapfelkernen getoppt mit
Wakame, Rettichsprossen, eingelegtem
Ingwer & feiner Poke-Sauce 25.90

PAPAYA KATSUY BSWL

Blattsalat mit Black-Sesam-Dressing, dazu
Papaya Salad & Poulet Katsu, garniert

mit Limette & Koriander 24.90

* Sedampfte"
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Jurnies

YELLGW TREE «# )
Gelbes Curry mit Chinakohl, Peperoni, Karotten,
Broccoli, Pak Choi, Babymais & Sprossen

PANANG CURRY ))

Rotes Erdnuss-Curry mit Chinakohl, Peperoni,
Karotten, Broccoli, Pak Choi, Babymais &
Sprossen

GREEN & HOT «# )))

Scharfes, griines Curry mit Thai-Aubergine,
Chinakohl, Peperoni, Karotten, Broccoli,
Pak Choi, Babymais & Sprossen

Wahle fiir dein Curry zwischen:

+Tofun @@ 24.90

+ planted.pieces Y 26.90

+ Poulet 26.90

+ Shrimps 27.90

+ Rindfleisch 29.90
s "

Deine Genussreise nach China
beginnt bei Nooch Asian Kitchen!

Manchmal braucht es kein
Flugticket, um auf Reisen zu

gehen. Manchmal genligt ein erster
Bissen: Das Knuspern einer perfekt
gebratenen Ente, das Prickeln von
Szechuanpfeffer oder der Duft einer
aromatischen Five-Spice-Briihe.

Mit unserem neuen Limited Special
«Modern Chinese Cuisine» nehmen
wir dich mit auf eine kulinarische
Reise durch China - modern
interpretiert und voller intensiver
Aromen. Entdecke die Cantonese
Crispy Duck auf Wasserspinat und
Pak Choi, den wiirzigen Sichuan
Mapo Tofu mit Plant-Based Hack
und zartem Seidentofu oder die
aromatische Shrimp Dumpling
Soup mit Shoyu-Ramen, Shrimp
Dumplings und Five-Spice-Briihe.

Englische Speise-

karte & Infos zu WE ARE

Allergenen CASHLESS

TWINT &
CARDS

WELCOME

B

Montag ist Sushi-Night!

Ab 18 Uhr bestellst du fiir CHF 58.—-
Runde fiir Runde deine liebsten
Sushi-Kreationen - frisch gerollt
und voller Geschmack. Ob cremig,
knusprig, spicy oder klassisch:

Pro Runde wahlst du bis zu sechs
verschiedene Sushi und probierst
dich nach Herzenslust durch die Karte.
Freu dich auf Lieblingshappchen,
neue Entdeckungen und die nédchste
kostliche Runde.

Unser AllYou Can Eat ist heiss
begehrt und die Platze sind begrenzt
- reserviere am besten friihzeitig.

New NEY I FAVGURITE

# veci  w# VEGAN

’I-IOT ) HOTTER ” HOTTEST

Bei Fragen zu Allergenen oder Unvertraglich-
keiten hilft dir unser Team gerne weiter.

Alle Preise in CHF, inkl. MWST.




